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ALLEGATO 8

FREQUENZA AREA
PREPARAZIONE COTTURA

GIORNALIERA DOPO OGNI 

CICLO LAVORAZIONE PAVIMENTI

LAVELLI E VASCHE

LAVAGGIO

PAVIMENTI

RECIPIENTI PER ALIMENTI E

 CONTENITORI PER CIBO

GIORNALIERA MAGAZZINO

PAVIMENTI

PREPARAZIONE  E COTTURA

GRIGLIE DI SCARICO

LAVAGGIO

GRIGLIE DI SCARICO

UFFICI

PAVIMENTI, CESTINI, ARREDI

AULE DIDATTICHE

PAVIMENTI,CESTINI, ARREDI

SPOGLIATOIO

PAVIMENTI, CESTINI, SPECCHI,

 ARMADIETTI

SERVIZI IGIENICI

PAVIMENTI, CESTINI, SPECCHI,

 ARMADIETTI, SANITARI, RUBINETTI,

 MENSOLE

RIFIUTI

GRIGLIE DI SCARICO

PAVIMENTI E PIASTRELLE

SETTIMANALE PREPARAZIONE  E COTTURA

CUCINA ASL AT
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PARETI LAVABILI

LAVELLI E VASCHE

VETRATA ZONA CONFEZIONAMENTO

LAVAGGIO

PARETI LAVABILI

DISTRIBUZIONE E CONSUMO MENSE

PARETI LAVABILI

MAGAZZINO DERRATE

RIPIANI

TUBAZIONI ALVEOLI

SERVIZI IGIENICI

RUBINETTERIE E SANITARI

PARETI E PIASTRELLE

MENSILE PREPARAZIONE  E COTTURA

PLAFONIERE, TUBAZIONI

VETRI E INFISSI

SOFFITTO E PARETI

LAVAGGIO

VETRI

PLAFONIERE

SOFFITTO E PARETI

UFFICI

VETRI, INFISSI E PLAFONIERE,

 SOFFITTI E PARETI

AULE DIDATTICHE

VETRI, INFISSI E PLAFONIERE,

 SOFFITTI E PARETI

SPOGLIATOI

VETRI, INFISSI E PLAFONIERE,

 SOFFITTI E PARETI

MAGAZZINO

VETRI

SOFFITTO E PARETI

PLAFONIERE

PAVIMENTO TUTTA CUCINA

TENDE PLASTICA DIVISORIE

CARRELLI VITTO

DISTRIBUZIONE E CONSUMO MENSE

VETRI

PLAFONIERE

SOFFITTO E PARETI

FREQUENZA AREA
PREPARAZIONE COTTURA
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DOPO L'USO COLTELLI E UTENSILI

SUPERFICI DI LAVORO E 

ATTREZZATURE

TEGLIE, PENTOLE, BACINELLE

BIGIORNALIERA LAVAGGIO

FILTRI LAVASTOVIGLIE

STOVIGLIERIA

TAVOLI E PIANI DI APPOGGIO

GIORNALIERA DISTRIBUZIONE E CONSUMO MENSE

TAVOLI,SEDIE,PAVIMENTI

CARRELLI VITTO

CARRELLI COLAZIONI

RECIPIENTI PER 

ALIMENTI E  CONTENITORI PER CIBO

VASSOI

CELLE FRIGO

PREPARAZIONE  E COTTURA

TENDE PLASTICA DIVISORIE

FORNI (SOLO ESTERNAMENTE)

SETTIMANALE PREPARAZIONE  E COTTURA

FRIGORIFERI

ARMADI , RIPIANI, SOTTOTAVOLI

CELLE FRIGORIFERE

SCAFFALI, MANIGLIE E PORTE

PARETI

DISTRIBUZIONE PASTI

ELEMENTI BAGNOMARIA

TUBAZIONI ALVEOLI

SERVIZI IGIENICI

RUBINETTERIE E SANITARI

PARETI E PIASTRELLE

MENSILE PREPARAZIONE  E COTTURA

CAPPE
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CELLE FRIGORIFERE
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OPERAZIONE

RIMUOVERE POLVERE E RESIDUI,

 LAVARE CON DETERGENTE NEUTRO O ALCALINO

LAVARE CON DETERGENTE NEUTRO 

E DISINFETTANTE CON CLOROATTIVI

LAVARE CON DETERGENTE NEUTRO 

E DISINFETTANTE CON CLOROATTIVI

LAVARE CON DETERGENTE NEUTRO 

E DISINFETTANTE CON CLOROATTIVI

LAVARE CON DETERGENTE NEUTRO 

LAVARE CON DETERGENTE ALCALINO E DISINFETTARE CON 

CLOROATTIVI

LAVARE CON DETERGENTE ALCALINO E DISINFETTARE CON 

CLOROATTIVI

PULIZIA ORDINARIA COME DA CAPITOLATO TECNICO “UFFICI”

PULIZIA ORDINARIA COME DA CAPITOLATO TECNICO “UFFICI”

PULIZIA ORDINARIA COME DA CAPITOLATO TECNICO “UFFICI”

LAVARE CON DETERGENTE ALCALINO E DISINFETTARE CON 

CLOROATTIVI

LAVARE CON DETERGENTE ALCALINO E DISINFETTARE CON 

CLOROATTIVI

LAVARE CON DETERGENTE 

 E DISINFETTARE CON CLOROATTIVI
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LAVARE CON DETERGENTE NEUTRO 

E DISINFETTANTE CON CLOROATTIVI

DISINCROSTARE CON DISINCROSTANTE ACIDO

PULIZIA VETRI E INFISSI ESTERNO E INTERNO

LAVARE CON DETERGENTE NEUTRO 

LAVARE CON DETERGENTE NEUTRO 

SPOLVERATURA  CON DETERGENTE NEUTRO 

LAVARE CON DETERGENTE NEUTRO 

DISINCROSTARE CON DISINCROSTANTE ACIDO

LAVARE CON DETERGENTE NEUTRO E DISINFETTARE

 CON CLOROATTIVI

LAVARE CON DETERGENTE NEUTRO 

LAVARE CON DETERGENTE NEUTRO 

DERAGNATURA

DETERGERE CON PRODOTTO A BASE ALCOLICA

LAVARE CON DETERGENTE NEUTRO 

DERAGNATURA

PULIZIA PERIODICA, VEDI CAPITOLATO TECNICO

PULIZIA PERIODICA, VEDI CAPITOLATO TECNICO

PULIZIA PERIODICA, VEDI CAPITOLATO TECNICO

DETERGERE CON PRODOTTO A BASE ALCOLICA

DERAGNATURA

LAVARE CON DETERGENTE NEUTRO 

PULIZIA A FONDO CON MONOSPAZZOLA

PULIZIA A FONDO

PULIZIA A FONDO

DETERGERE CON PRODOTTO A BASE ALCOLICA

LAVARE CON DETERGENTE NEUTRO 

DERAGNATURA

OPERAZIONE
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LAVARE CON DETERGENTE NEUTRO  

LAVARE CON DETERGENTE NEUTRO E DISINFETTARE  CON 

CLOROATTIVI

LAVARE CON DETERGENTE NEUTRO 

 FORTEMENTE TENSIOTTIVOA BAS

TOGLIERE I RESIDUI DI CIBO E SUCCESSIVAMENTE 

DISINCROSTARE

LAVARE CON DETERGENTE NEUTRO 

MANUALMENTE E CON LAVASTOVIGLIE O LAVANASTRO 

LAVARE CON DETERGENTE NEUTRO E DISINFETTARE

 CON CLOROATTIVI

LAVARE CON DETERGENTE NEUTRO E DISINFETTARE

 CON CLOROATTIVI

LAVARE CON DETERGENTE NEUTRO E DISINFETTARE

 CON CLOROATTIVI

LAVARE CON DETERGENTE NEUTRO E DISINFETTARE

 CON CLOROATTIVI

LAVARE CON DETERGENTE NEUTRO 

 FORTEMENTE TENSIOTTIVO A BASSO POTERE SCHIUMOGENO

LAVARE CON DETERGENTE NEUTRO E PASSARE IN 

LAVASTOVIGLIE 

LAVARE CON DETERGENTE NEUTRO 

LAVARE CON DETERGENTE NEUTRO 

LAVARE CON DETERGENTE DEDICATO

LAVARE CON DETERGENTE ALCALINO

LAVARE CON DETERGENTE NEUTRO E DISINFETTARE

 CON CLOROATTIVI

LAVARE CON DETERGENTE NEUTRO E DISINFETTARE

 CON CLOROATTIVI

LAVARE CON DETERGENTE NEUTRO 

DISINCROSTARE CON DISINCROSTANTE ACIDO

LAVARE CON DETERGENTE NEUTRO 

DISINCROSTARE CON DISINCROSTANTE ACIDO

LAVARE CON DETERGENTE NEUTRO E DISINFETTARE

 CON CLOROATTIVI

LAVARE CON DETERGENTE NEUTRO E DISINFETTARE

 CON CLOROATTIVI
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LAVARE CON DETERGENTE NEUTRO E DISINFETTARE

 CON CLOROATTIVI
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